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Lebensmittel-Sensorik: Sensoriklizenz ,Kaffee*
(LG-K10-SLK1)

1. Ziel* (Lernziel)
Die Kursteilnehmer verbessern lhre sensorische Leistungsfahigkeit und sind in der Lage,
diese bei der objektiven Beurteilung von Kaffee gezielt einzusetzen. Der Erwerb der Senso-
riklizenz Kaffee bestétigt die Kompetenzen der Prufer, Kaffee professionell zu beschreiben
und zu beurteilen.

2. Zielgruppe*
Qualitatsverantwortliche fur Kaffee aus Produktionsbetrieben, Importbetrieben sowie dem
Handel (QS, Entwicklung, Marketing, Einkauf, Verkauf) und der Gastronomie.

3. Inhalt* / Methodik*
Die Sensoriklizenz Kaffee ist ein modular aufgebauter Kurs, der den Teilnehmern die M6g-
lichkeit bietet, Ihre sensorischen Fahigkeiten fiir die professionelle Degustation von Kaffee zu
schulen und kontinuierlich zu verbessern. Die einzelnen Module bauen aufeinander auf und
fuhren den Teilnehmer, ausgehenden von sensorischen Grundlagen, an immer komplexere
Aufgabenstellungen heran. Als Kompetenznachweis kann nach den funf Ausbildungseinhei-
ten eine Schlusspriifung absolviert werden. Das bestehen der Schlusspriifung ist ein Leis-
tungsnachweis fir ein prézises Beurteilungsvermdgen der sensorischen Eigenschaften von
Kaffee. Bei bestandener Schlussprufung wird die Sensoriklizenz Kaffee erteilt. Die Prifung
muss nach 5 Jahren erneuert werden.

Ausbildungseinheiten

Modul 1: Sensorische Wahrnehmungen im Gaumen
Modul 2: Sensorische Wahrnehmungen in der Nase
Modul 3: Interaktionen sensorischer Wahrnehmungen
Modul 4: Kaffeefehler und Kaffeebeurteilung
Modul 5: Repetition und Prifungsvorbereitung
Schlusspriifung
Unter Einsatz spezifischer Prifverfahren werden die sensorischen Féhigkeiten der Priifer ge-
testet.
Einsatz moderner Medien fiir die Vermittlung theoretischer Kursinhalte. Durchfiihrung von
praktischen Ubungen im Kursraum sowie ggf. dem Sensoriklabor.
4. Voraussetzungen*

Grundkenntnisse der Degustation
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Leitung / Fachliche Auskunft

Annette Bongartz, Dipl. oec. troph., Email: annette.bongartz@zhaw.ch

ZHAW - Zircher Hochschule fur angewandte Wissenschaften, Departement Life Sciences
und Facility Management (LSFM), Institut fir Lebensmittel- und Getréankeinnovation (ILGI),
Fachgruppe Lebensmittel-Sensorik, Griiental, CH 8820 Wadenswil

Web: www.ilgi.zhaw.ch, www.degu.zhaw.ch

Referenten

Dr. Koni Bernath, Dozent / Leiter Fachgruppe Aromaforschung

Annette Bongartz, Dipl. oec. troph., Dozentin / Leitung Fachgruppe Lebensmittel-Sensorik
Karin Gerber, Dipl. Ing. (FH), Wiss. Mitarbeiterin, Panelleitung objektives Panel der ZHAW
Anita Vietri, Dipl. Ing. (FH), Wiss. Assistentin

Dauer*/ Termine*

Der Kurs erstreckt sich mit einer Gesamtdauer von 3.5 Tagen uber einen Zeitraum von

4 Monaten. Das Modul 1 dauert einen Tag, die weiteren Ausbildungseinheiten inkl. Schluss-
prifungen beanspruchen jeweils einen halben Tag. Der Zeitaufwand fur Vorbereitungsarbei-
ten kann sich individuell unterschiedlich gestalten (abh&ngig von der eigenen Degustations-
routine). Grundsatzlich sind 1 bis 2 Trainingseinheiten a 1 Stunde pro Woche empfehlens-
wert.

Ausbildungseinheiten

Modul 1: 10. Dezember 2009 09.00 - 17.00 Uhr
Modul 2: 14. Januar 2010 09.00 - 13:00 Uhr
Modul 3: 28. Januar 2010 09.00 - 13:00 Uhr
Modul 4: 11. Méarz 2010 09.00 - 13:00 Uhr
Modul 5: 25. Mérz 2010 09.00 - 13:00 Uhr
Prufungseinheit

Schlussprifung: 01. April 2010 09.00 - 13:00 Uhr

Teilnahmebescheinigung / Abschluss*

Die Teilnehmer erhalten fir die besuchten Module eine Kursbestéatigung. Bei bestandener
Schlusspriufung wird die Sensoriklizenz Kaffee erteilt. Einzelne Aushildungsmodule kénnen
auch ohne Priufungseinschreibung besucht werden.

Kosten* / Rucktrittsbedingungen*

Ausbildungseinheiten (Modul 1-5):  sFr. 1'500.00

Schlussprifung: sFr.  400.00

Gesamtkosten: sFr. 1'900.00, inkl. Kursunterlagen, Degustationsproben, Pausenverpflegung
Kursort*

Der Kurs findet in Wadenswil an der ZHAW / Departement Life Sciences und Facility Mana-

gement statt.

ZUlrcher Fachhochschule



Zircher Hochschule
fir Angewandte Wissenschaften

11. Hinweis
Wir bitten die Teilnehmenden, nach Mdglichkeit die 6ffentlichen Verkehrsmittel zu benutzen.
Ab Bahnhof Wadenswil fahren die Busse 123 und 124 direkt an die ZHAW resp. ACW (Hal-
testelle: ,Friedhof/Forschungsanstalt’). Auf dem Areal der ZHAW steht nur eine beschrankte
Zahl von Parkplatzen gegen Gebuhr zur Verfiigung.

12. Anmeldung*
Anmeldung mdglich bis 12.11.2009 per Post, Email, oder Fax an:

an ZHAW, Kurssekretariat I, Frau Irene Tinguely, Postfach 335, CH 8820 Wadenswil,
Email: irene.tinguely@zhaw.ch, Fax +41 58 934 59 50

Der Kurs wird nur bei genligend Teilnehmenden durchgefuhrt. Die Teilnehmenden werden
bis 26.11.2009 informiert. Es gelten die allg. Kursbedingungen fiir Weiterbildungskurse der
ZHAW.

Bei Abmeldung nach Kursbeginn, bei Nichterscheinen oder bei Abbruch wahrend des Kurses

missen die vollen Kurskosten bezahlt werden, sofern kein arztliches Zeugnis vorliegt.
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